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FEIRA DA MACA DE ARMAMAR

“Ma¢a € uma forte marca de
Armamar em Portugal e no mundo”

Armamar XIl Feira da Mag¢a comeca hoje e prolonga-se até domingo na “Capital da Maga de
Montanha”, onde, em média, sdo produzidas mais de 70 mil toneladas do produto por ano

José Alberto Lopes

Com forte énfase na actividade
agricola, a FeiradaMaca deAr-
mamar arranca hoje e até do-
mingo vai colocar em destaque
o melhor que se faz no conce-
lho. O programa do certame
evidencia ainda a riqueza cul-
tural da regido, oferecendo a
dezenas de colectividades lo-
cais aoportunidade de mostra-
rem o seu trabalho e criativi-
dade, seja na musica, no teatro,
nofolclore ou na danga.

Desde a sua criagdo, em
2008, a Feira da Mag constitui
uma das apostas mais deter-
minantes do municipio para o
desenvolvimento social, cultu-
ral e econémico do concelho,
cruzando-se no certame a pro-
mocio de um produto endé-
geno que leva 0 nome de Ar-
mamar ao pais eaomundoea
afirmacio das tradicoes cultu-
rais e da identidade da regido,
bem espelhadanum programa
de animacao ecléctico e abran-
gente.

Num concelho onde sio pro-
duzidas mais de 70 mil tonela-
das de magA por ano, 0 muni-
cipio entendeu, para melhor di-
vulgar e exponenciar as vendas
do seu produto mais emblema-

tico, criar e registar amarca "Ar- .

mamar, Capital da Maca de
Montanha". A forte aposta na

plantacio de novos pomares e
na requalificacio dos existen-
tes, aliadas ao apuramento con-
tinuo das técnicas etecnologias
aplicadas ao processo produ-
tivo e da melhoria das redes de
rega criadas, fez disparar os va-
lores de producdo e de venda
nos tltimos anos.

~ Em Armamar, a cultura da

maca desenvolve-se a cotas de
altitude que variam entre os

500 € 0s 800 metros eisso per-.

mite obter frutos com caracte-
risticas tinicas. "As magas de Ar-
mamar sdo mais aromaticas,
mais crocantes e mais saboro-
sas que outras das mesmas va-

Certame volta a contar com a presenga de centenas de expositores, com natural destaque para a maga

riedades produzidas noutras re-
gides", salienta a autarquia.

AFeira daMagci afirma-se ao
longo dos ultimos 12 anos
como uma importante montra
do trabalho realizado durante
0 ano pelos produtores, atrain-
do centenas de agentes econo-
micos ao certame no sentido
de promoverem os seus nego-
cios e produtos.

Feira é o resultado de um

ano de dedicaciio e esforco.
Jodo Paulo Fonseca, presi-

dente da Camara Municipal de

Armamar;, considera que no seu

concelho, "onde se vive maio- -

Concurso Gastronémico da Ma¢a e da Uva

O Municipio de Armamar e
a Associacio de Fruticulto-
res de Armamar promovem
o Concurso Gastronémico
daMaci e da Uva inserido
na Feira da Mac¢a 2019.

O concurso, que se divide
pelas classes de doces e sal-
gados, tem por objectivo
sensibilizar a populacido
para as potencialidades
gastrondmicas que a maca
e a uva podem proporcio-
nar. E aberto a todos os in-
teressados e a inscricdo é
gratuita. Podem participar
amadores ou profissionais
da restauracio, havendo
distin¢iio destas categorias
na avaliacio dos produtos

confeccionados.

Os concorrentes devem en-
tregar os produtos ji con-
feccionados até as 15h00

‘do dia 19 de outubro no

stand do municipio no re-
cinto da feira. Na avaliacio

‘sera dada énfase aos se-

guintes critérios: originali-

dade, paladar e apresenta-
¢do. O juri sera composto
por um técnico do munici-
pio, um nutricionista/ die-
tista, um elemento da Asso-
ciacdo de Fruticultores de
Armamar, quatro membros
da Confraria Gastrondmica
do D3ao. Sera atribuido o
prémio de 50 euros ao pri-
meiro classificado em cada
uma das tipologias de con-
feciio (doces/ salgados)

e em cada uma das catego-
rias dos concorrentes
(amadores/ profissionais
da restauracéo).

Os restantes participantes
receberao um certificado de
participacio.«
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ritariamente da agricultura”, os
agricultores aguardam sempre
com expectativa o més de Ou-
tubro em virtude das colheitas
nas vinhas e nos pomares, de-
pois "de um ano inteiro de tra-
balho; dedicacdo -e esforco”.
Para o autarca, "todos estdo
cientes da importancia de ga-
rantir ndo so6 o seu sustento,
mas também apresentar nos
mercados produtos de exce-
léncia que sdo ja uma forte
marca de Armamar em Portu-
gal e além-fronteiras”.

* Arealizacio da Feirada Maca
proporciona aos visitantes "um
conhecimento mais profundo

dotecido econdmico de Arma-
mar', a que se associa uma
cada vez mais significativa pre-
senca de agentes ligados ao tu-
rismo. "Nos altimos anos, sur-
giram indmeros projectos de
iniciativa privada ligados ao
alojamento, restauracio e ser-
vi¢os de apoio ao sector”, sus-
tentou. -

"“Durante o evento, a autar-
quia organiza visitas tematicas
aexploragdes agricolas, vinhas
eadegas,bem como a pomares
eunidades de conservaciodas
magas em frio. O visitante co-
nhece também alguns pontos
emblemdticos do nosso patri-
monio natural e histdrico, e
provaiguarias danossa gastro-
nomia, de que o cabritinho €
embaixador”, salientou Jodo
Paulo Fonseca. -

Em forma de convite para
‘uma visita ao certame, o autar-
cagarante que afeira "éfeitade
animacdo, a cargo das nossas
associacoes culturais, despor-
tivas e recreativas, porque nos
orgulhamos muito de mostrar
as nossas raizes culturais e et-
nograficas’, acrescentando sen-
tir-me muito feliz porque, "ao
contrdrio do que se passa em
muitas regioes do interior, esta
dinamica daactividade agricola
tem permitido fixar os nossos
jovens, que apostam e tém con-
seguido manter as suasraizes”.«

Confraria Gastronémica do Dao
presente no certame

A Confraria Gastrondmica
do Dao preparou um pro-
grama para os seus confra-
des tendo em vista a parti-
cipacio da Feira da Maga
de Armamar. A saida estd
marcada para as 9h00, com
arecepcao aos confrades
na nova sede, no Edificio D.
Joao 1, 1° piso, junto aos
bombeiros municipais, com
partida para Armamar as
9h15. Para as 10h30, estao
agendadas as primeiras vi-
sitas culturais, para, uma
hora mais tarde, a confraria
visitar a Quinta Maria Iza-
bel (caves e provas).

0 almoco, repasto Posta

Grelhada e Sabores da
Maca, serd realizado no res-
taurante Mercantil, e tera
inicio as 12h45. No final, a
comitiva fard uma visita
empresarial a Pradifrutas
Cardoso, em Armamar, as
15h00, a que se seguirio vi-
sitas culturais. Pelas 16h00,
a Confraria Gastronémica
do Dao visitara a Feira da
Maci, onde estara em di-
recto no programa "Aqui
Portugal", da RTP, e fara
parte do juri, com quatro

- membros, do Concurso

Gastronémico da Maci e da
Uva. O regresso a Viseu esta
agendado para as 19h30. «

Programa (*)

Hoje

10h00 - Abertura da Feira
15h00 - Momento cénico
alusivo as colheitas pelas
criancas do jardim-de-in-
fancia de Armamar e Fun-
dacfio Gaspar e Manuel
Cardoso

18h30 - Inauguragio oficial
da Feirada Maca

20h00 - Banda de Musica
de Armamar

21h00 - Tuna da Fundacio
Gaspar e Manuel Cardoso
22h00 - Espectaculo com o
artista Clown Enano

23h00 - Especticulo musi-
cal com Ricardo Azevedo
(fundador dos EZ Specialy

Amanha

11h0O - Programa RTP

"Aqui Portugal®

11h30 - Showcooking pelo
Projecto Mais Sucesso Fs-
colar

14h30 - Teatro de rua com
Maskarada Garnacho
16h30 — Marias Malucas,
Romeiras de Portugal
17h30 - Concurso Gastro-
nomico daMaci e da Uva
21h00 - Actuaciodo
Grupo de Danca Criativa
22h00 - Espectdculo Reis
da Musica Nacional, com
Carla Maria, Nelo Silva &
Cristiana, Lean Cruz, Mar-
cio Pereirae Romana

Domingo

10h30 - Teatro de rua com
Maskarada Garnacho
12h00 ~ Arribamonte —~ Ani-
macao Musical

14h00 - Fanfarra da Asso-
ciacio Aldeias com Vida
15h00 - Showcooking e
sessdo de autografos com o
pastelerio Marco Costa
15h30 ~ Cortejo Emografico
dinamizado pelas associa-
¢oes culturais do municipio
16h00 - Estatuas vivas
18h00 ~ Escola de Muisica
do Vacalar :
20h00 - Encerramento da
Feira da Mag¢a com espec-
taculo pirotécnico

No recinto, haverd egusta-
¢do e venda de macd, pro-
vas de vinhos, tasquinhas
com petiscos e pratos re-
gionais, animacAo infantil e
arte do graffiti ao vivo.

(*) - Programa completo no
site do municipio



